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RESTAURANT & SUSHI BAR

MENU C

LLIMONA

Una mosseqada reshy

T: Conté o pot contenir traces d'al-lergens.

: QOO 00 @
A L ° L E R G E N S AMB  CRUS- OUS PEIX ?.II\E(;I% SOIA LACTIS FRUITS  API MOS- SESAM  SUL-  TRA- MOLLUS-

GLUTEN TACIS SECS TASSA FITS Mmus cos

LLIMONA
Croquetes de tres formatges T T|T1|T1T|&®|T|T |T|T]|T T
Gratacels de tomaquet i mozzarella
" . M ” p M T T T

Fior di latte” amb alfabrega i tartufata L T T8 8 T T
Patates cruixents i molt braves T | T @< | T Tl Tl T T| 1 | D
Ous estrellats en el seu niu, amb
pernil ibéric de gla i patata palla

Amanida de llagostins amb quinoa,
alvocat, pinya, espinacs, magrana i T ‘W) T T T | T T | T T T [ T
salsa de fruita de la passio

Uramaki California: Cranc, cogombre
i alvocat arrebossat de tobiko vermell W) @ O
i maionesa de miso

Suprema de corball a la planxa, caponata

de verdures i "chimichurri" d'alvocat T T | T (@) T T T | 7T | T T T8 T
Arros de verdures amb secret iberic ?) @ | 1T T S|P T T | W
Llom baix de vaca a la planxa amb

lingots de patates i pebrots de Padrén | T T

Crema catalana sense invents T T T T T “ T T T T T T

Esponjds de iogurt grec amb
sopa de fruits vermells ('

Aquesta declaracié és d'ingredients. Tot i aplicar bones practiques d'higiene a la nostra cuina,
per possibles contaminacions creuades no podem assegurar I'absencia de traces dels al-lergens.



MENU citrus
L L LMA

Per aquebles nils que promelen

T: Conté o pot contenir traces d'al-lérgens.

A L L L E R G E N S AMB  CRUS- 0OUS PEIX CUAECTAS— SOIA LACTIS FRUITS  API MOS- SESAM  SUL- TRA-  MOLLUS-

GLUTEN TACIS SECS TASSA FITS Mus Ccos
LLIMA
Croquetes de pernil ibéric T T | T | T T | T | T |T T T

Ous estrellats en el seu niu, amb
pernil iberic de gla i patata palla

Pernil iberic de gla & coca de tomaquet

Patates cruixents i molt braves T i @ | T i

-
-
-
-
©

Gratacels de tomaquet & mozzarella
fior di latte, alfabrega i tartufata

Uramaki roll pinku: Salmé amb
formatge crema, cobert d'alvocat T |7 @< T
i magrana

Cua de bou sense feina amb parmentier
trufada i salsa de vi negre de Montsant

Llug a la planxa amb crema
de brocoli, fonoll i espaguetis T | @« T
de verdures
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Arros negre amb sipia de platja

i un toc d'all i oli R @ | T | T[T |Q[T|T|T7T]| @
Pastis de llimona i gelat de xocolata

blanca amb violetes T T T &[T T (T T T
Pecat de xocolata amb crema anglesa T T T T TR, - T T T

Aquesta declaracié és d'ingredients. Tot i aplicar bones practiques d'higiene a la nostra cuina,
per possibles contaminacions creuades no podem assegurar |'absencia de traces dels al-lergens.



MENU

ARANJIA

Posem—bi més “chispe” o Lo vida

RESTAURANT & SUSHI BAR

T: Conté o pot contenir traces d'al-lérgens.

AL-LERGENS ©O0 00¢

AMB  CRUS- PEIX CACA-  SOIA LACTIS FRUITS MOS- SESAM  SUL- TRA-  MOLLUS-
GLUTEN TACIS UETS TASSA FITS Mmus cos

ARANJA
Gambes a I'allet "picantones” ) o
Croquetes trufades T T(T | T |&|T | T |T|T]|T T
Pernil iberic de gla & coca de tomaquet @ T
Uramaki roll Pinku: )
Salmé i formatge crema cobert T @ T | @
d'alvocat i magrana
Canelé de pularda, beixamel suau
i nivol de parmesa T T TIT @ T T (6% T
Gratacels de tomaquet i mozzarella -
“Fior di latte” amb alfabrega i tartufata T T T T T8 8T TT T T
Rap rostit amb crema suau i saltat <
d'esparrecs verds i tirabecs ? @ T |\T @ | T T T % T
Medallons de "filet mignon" amb trio - & & -
de formatges i milfulles de patata
Arros de verdures de temporada amb

. . . . T T T T T
tataki de tonyina i maionesa de miso > ¢ %
Esponjés de iogurt grec amb sopa &
de fruits vermells
Pecat de xocolata i nivol de citrics T | T T| T | T | T |T|T|T T

Aquesta declaracié és d'ingredients. Tot i aplicar bones practiques d’higiene a la nostra cuina,
per possibles contaminacions creuades no podem assegurar |'abséncia de traces dels al-lergens.




MENU citrus

RESTAURANT & SUSHI BAR

Be eithie, net acid

T: Conté o pot contenir traces d'al-lérgens.

AL-LERGENS ©O0 00 ©

AMB  CRUS-  OUS PEIX leECTAS- SOIA LACTIS FRUITS  API MOS- SESAM  SUL- TRA-  MOLLUS-

GLUTEN TACIS SECS TASSA FITS Mmus cos

CITRUS
Pernil iberic de gla & coca de tomaquet 1 T

Uramaki roll Red Velvet: Tonyina
Balfegd, formatge crema, maduixa T P T | @
caramel-litzada i perles de yuzu

Calamars a I'andalusa amb
maionesa de kimchi

Uramaki shell crab: Cranc de closca tova
en tempura, cogombre picant cobert ‘V) T T T T T T T T
d'alvocat i salsa de fruita de la passid

Broquetes de secret ibeéric

laquejades amb mel i soja [ | S| y U
Guacamole al moment amb “tortitas” TlT | T T |T|T | T
Arros mimat amb les seves gambes

.
i maionesa d'algues R @ | T TS| T T W

Filet de vaca a la planxa amb
parmentier de bolets, verduretes...

Tonyina Balfegé a la planxa amb

amanida de mango, ruca, T @ | T T | ®|T T
alvocat i maionesa de miso
Pastis cremods de xocolata T T | T & | T | T |T|T|T|T

Naranjus: crema de mango amb
fruits vermells i sorbet de gerds

Aquesta declaracié és d'ingredients. Tot i aplicar bones practiques d'higiene a la nostra cuina,
per possibles contaminacions creuades no podem assegurar I'abséncia de traces dels al-lergens.



trus

RESTAURANT & SUSHI BAR

MENU C

VEGGIE

EL verd é5 el sabor que més e pertal

T: Conté o pot contenir traces d'al-lérgens.

: © 00 @
A L ° L E R G E N S AMB  CRUS- oOUS PEIX CACA-  SOIA LACTIS FRUITS  API MOS- SESAM  SUL-  TRA- MOLLUS-
GLUTEN TACIS UETS SECS TASSA FITS mus cos

VEGGIE

Amanida de I'hort amb xampinyons T T T T 11 T T 1% T

i anacards =
Gratacels de tomaquet & mozzarella
fior di latte, alfabrega i tartufata T TITT e T T T U

Fotomaki veggie: Alvocat, mango,
esparrec verd, pastanaga i T T
formatge crema

Arros de verdures de temporada

amb maionesa de miso U U U $ |7 U % U
Croquetes trufades T T|T1 | T |®|T|T|T|T]|T T
Wok de verdures de temporada &

Crema catalana sense invents T T T T T @ | T T T T T T
Pastis de llimona i gelat de

xocolata blanca amb violetes T T | T |1 (T[T |T T

Aquesta declaracié és d'ingredients. Tot i aplicar bones practiques d'higiene a la nostra cuina,
per possibles contaminacions creuades no podem assegurar |'abséncia de traces dels al-lergens.




trus

RESTAURANT & SUSHI BAR

MENU/ C

HALA

", &

T: Conté o pot contenir traces d'al-lérgens.

: QOO 00 @
A L ° L E R G E N S AMB  CRUS-  0US PEIX EJAE[;I'AS_ SOIA LACTIS FRUITS  API MOS- SESAM  SUL- TRA-  MOLLUS-

GLUTEN TACIS SECS TASSA FITS Mus cos
HALAL
Gratacels de tomaquet & mozzarella
fior di latte, alfabrega i tartufata u E B u T § B J J u J
Wok de verdures de temporada &
Uramaki Citrus: Llagosti, alvocat, poma T 7} T lae| T . - T T

verda, tobiko negre i salsa de llima

Corball a la planxa amb verdures i
quinoa saltades

Entrecot de vedella Halal amb
patates fregides i bol d'amanida

Hamburguesa Halal a la planxa

arArArdP.

amb patates U WP U
Crema catalana sense invents T T T| T | T |&| T |T T[T T
Esponjés de iogurt grec amb sopa &

de fruits vermells

Aquesta declaracio és d'ingredients. Tot i aplicar bones practiques d’higiene a la nostra cuina,
per possibles contaminacions creuades no podem assegurar |'abséncia de traces dels al-lergens.



